La Lettre de I’
Bourguignonne

Une fois de plus, notre secteur d’activité est
confronté a des défis majeurs. Ce début
d’année 2008 aura notamment été marqué
par un contexte de relations industrie-
commerce difficiles, et bien sur par la
hausse des prix des matieres premieres
agricoles et de I'énergie, et leur
médiatisation. Ces problemes ayant des
sources conjoncturelles mais également
structurelles, devraient a priori perdurer
dans les temps a venir.

Dans ce contexte, le role de 'ARIA
Bourgogne prend une importance
particuliére ; elle doit nous permettre de
continuer a assurer le développement
économique de notre secteur et 'aider a
s’adapter a son environnement en
perpétuelle évolution. Amélioration de la
productivité de nos entreprises via I'action
collective « performance industrielle »,
valorisation des produits via I'action

« diagnostic nutritionnel », amélioration
des systémes qualité et obtention de
certifications reconnues via les actions
menées en Qualité, notamment l'action
« Tres Petites Entreprises », mise en place
de pavillons Bourgogne sur les principaux
salons professionnels alimentaires
(SIAL, SIRHA)... Les actions que nous
menons ensemble au sein de notre
association nous permettent de faire
progresser I'industrie alimentaire
bourguignonne. La création et
I'animation de structures associées

a 'ARIA Bourgogne : CABAQ,
Association des Fabricants
Bourguignons de Jambon Persillé,
Groupement de Promotion du Brillat
Savarin Affiné de Bourgogne et

Vive la Bourgogne ! sont autant

de preuves supplémentaires du
dynamisme de nos entreprises,

et d’opportunités de valorisation

de nos productions. Cette politique
volontaire est rendue possible

grace a nos partenaires financiers,

gue nous remercions. Elle devrait
prochainement étre formalisée

dans le cadre d’'un nouveau

contrat de progres pour I'industrie
alimentaire bourguignonne.

En cette année olympique

continuons a relever ensemble de
nouveaux challenges et a

porter haut les

couleurs de nos entreprises !

Etienne GENET,
Président de 'ARIA Bourgogne
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La hausse du prix des matiéres premiéres agricoles n'est pas que
conjoncturelle...

La hausse du prix des matieres premieres depuis deux ans est évidente.
L'indice CRB, qui synthétise I'ensemble des prix des différents produits du
secteur sur les marchés mondiaux, a ainsi cri de plus de 50 % depuis
début 2006. Le poste alimentaire fait partie des principales hausses avec
une progression de plus de 66 % sur la méme période. Si cette
augmentation des prix concerne les marchés mondiaux, pour autant, la
France n'est pas a l'abri de ces évolutions. Ainsi, les prix des produits
agricoles a la production dans notre pays ont cr( d’environ 20 % au cours
des douze derniers mois, avec des progressions spectaculaires
enregistrées par exemple dans les céréales (+ 128 % depuis début 2006).

Plusieurs éléments conjoncturels ont joué sur la hausse des prix
alimentaires. En premier lieu, les conditions météorologiques défavorables
observées dans les grandes régions céréalieres de la planéte ont, depuis
deux ans, perturbé la production. Or, les stocks mondiaux étant en
moyenne peu abondants, ces variations de I'offre ont eu un impact marqué
sur les prix mondiaux. Ensuite, les perturbations enregistrées sur les
marchés financiers depuis 'automne dernier ont conduit une partie des
investisseurs internationaux a quitter les marchés des actions et du crédit
et a se reporter sur le marché des matiéres premiéres, renforgant ainsi la
tendance a la hausse des prix.

Ce serait toutefois une erreur de penser que ces seuls facteurs ponctuels
expliquent les hausses de prix récentes et, qu'en conséquence, un retour
a la norme qui prévalait au cours des dix années précédentes devrait
rapidement intervenir. En effet, les facteurs structurels jouent plutét pour
un maintien des prix a moyen terme a un niveau supérieur a ce qu'il était
convenu de considérer comme les prix d'équilibre sur la période
antérieure.

D’une part, si une poursuite de 'augmentation des rendements agricoles
(en particulier dans les pays émergents) devrait s'observer et si la hausse
récente des prix devrait inciter de nouveaux acteurs a rentrer (ou
d’anciens a rester) sur le marché des matiéres premiéres agricoles, pour
autant, la croissance de la production mondiale devrait étre limitée par la
superficie des nouvelles terres susceptibles d’étre mises en culture, la
hausse des prix de I'énergie, 'exode rural qui devrait se poursuivre dans
les pays émergents diminuant ainsi la main-d’ceuvre disponible, I'exigence
de sécurité alimentaire dans les pays développés et, d'une maniére
difficile a mesurer, les changements climatiques.

D’autre part, méme s'il est peu probable que la croissance mondiale reste
aussi soutenue a l'avenir qu'au cours de ces cing derniéres années (4,6 %
par an en moyenne, un record depuis le ler choc pétrolier), le dynamisme
des pays émergents devrait rester, malgré tout, plus qu’'appréciable.
Comme, en outre, le développement de ces pays implique une
modification des pratiques alimentaires de ses habitants (plus de viande,
donc plus d’animaux qu'il faut également nourrir) que, dans le méme
temps, on va enregistrer une poursuite de la croissance démographique (il
y aura sur Terre 8 milliards d’étres humains en 2025) et que la demande
de produits agricoles pour le secteur bioénergétique se développe, |l
semble logique de conclure que I'équilibre sur le marché se réalisera a des
niveaux de prix plus élevés qu’au cours des années 90 et de la premiére
moitié des années 2000.

Alexandre Bourgeois, Chef Economiste Adjoint chez Natixis

Page 2, 3 et 4: Les nouvelles des entreprises

Page 5 : Communiqués de nos partenaires
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La vie des entreprises
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La vie des entreprises
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La vie des entreprises
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En direct de nos partenaires

L'actu CCC (Comité de Coordination des Collectivité¢  s)

Jeudi 05 juin : CAFE DEBAT sur « la cuisson basse température », a La Nouvelle Cuisine, Dijon.

Mercredi 10 juin : Présentation des recommandations pour I'achat des fruits et Iégumes frais, au conseil Régional de
Bourgogne, par Interfel, le CCC et la DGCCRF.

Jeudi 26 juin : Assemblé Générale du CCC BFC a Morre (25)
Action Bien Dans Mon Assiette :  Le catalogue des fournisseurs régionaux est en cours de réactualisation. Il est distribué a
'ensemble de la région pour promouvoir un achat de proximité.
Pour y étre référencé, contacter Marie-Cécile ROLLIN au 06 81 54 02 47 - bfc@ccc-france.fr (référencement gratuit).

Partenaire du CCC, la JPA (Jeunesse Plein Air), aide les familles qui ne peuvent pas envoyer leurs enfants en vacances (24% des
enfants). La JPA fait appel aux dons des entreprises (150€ d’aide peuvent déclencher

le départ en vacances d’un enfant) déductibles des imp6ts.

Pour plus d’informations : www.jpa.asso.fr — Jacques LEDIER — 03 85 52 79 95

Toujours une actualité chargée pour

L'association qui ceuvre pour la promotion des produits bourguignons sur différents circuits de distribution,
continue sur sa lancée. L'association propose désormais a ses partenaires distributeurs des outils de promotion sur le lieu de
vente : habillages de linéaires et de meubles froid, banques de dégustation ,affiches... Ces supports, aux couleurs de notre
région, ont déja été utilisés lors d’'une opération montée avec les magasins Carrefour bourguignons. Des projets sont en cours
avec plusieurs autres enseignes.
L'association travaille également sur la restauration hors domicile, notamment via un partenariat avec Pomona Passion Froid.
Enfin, elle porte loin les couleurs de notre région : aprés une mission de prospection réussie a Singapour, I'association finalise
actuellement la participation d’'une délégation de 5 entreprises au Fancy Food Show de New-York. Le programme 2009 des
actions export de sera disponible dés la fin juin 2008.
Contacts : Cécile PETIT-DECHELOTTE — Tél : 06.88.24.44.85 — vivelabourgogne @bourgogne.cci.fr

Pascaline CORNUE - Tél : 03.80.70.27.29 — p.cornue@ariabourgogne.fr

Création d'un pole sensorialité CRITT 2ABI

Le CRITT 2ABI développe de nouvelles compétences dans le domaine de la sensorialité avec I'appui d’équipes de

recherche du Grand Campus Dijonnais (Centre des Sciences du Gout, INRA Flavic, ENSBANA, IUVV) et de Vitagora®.
L'objectif de cette activité est de mieux répondre aux besoins des industriels en organisant des opérations de transfert autour des
sciences du godt : études de recherche et développement (optimisation de la formulation et des procédés...), prestations de
services (influence d’'un changement sur les qualités organoleptiques d’un produit, acceptabilité d’'un nouveau produit...)

et sessions de formation.

Contact : Karen JOLY — Tél : 03.80.39.66.17 — joly-critt2abi@orange.fr

Vitagora® : de la visibilité nationale et internation ale

Le premier semestre de 2008 a été intense pour Vitagora® avec de multiples actions tant au niveau national gu’international. En
premier lieu, le 3¢éme Congreés International « Golt-Nutrition-Santé » qui s’est déroulé a Dijon du 23 au 25 avril dernier avec
beaucoup de succes, réunissant plus de 400 participants et intervenants de 15 nationalités différentes...

Sur le plan international, la premiére délégation menée par Vitagora® vient de rentrer d’Asie ou elle s’est rendue dans 4 pays du 11
au 23 mai dernier —Singapour, Thailande, Viet Nam et Japon, avec comme point d’ancrage le salon IFIA « Healthy Foods Expo »
situé a Tokyo. Acclamée comme un grand succes par ses participants, cette mission a dévoilé un intérét vif dans les pays visités pour
les thématiques affichées par le Péle et par ses acteurs. Elle comptabilise déja des retombées en termes de mise en place de
partenariats et de délégations venant en France, dont une de la Thailande venant sur Dijon fin juin.

Cette mission sera suivie fin juin—début juillet par la mission Etats-Unis organisé autour du Salon IFT de Nouvelle-Orléans. Le Pole
sera également présent avec certains de ses acteurs aux manifestations suivantes : le Salon Européen de la Recherche et de
I'Innovation (5-7 juin, Paris), les Journées Aliments & Santé (11-12 juin, La Rochelle), le SIAL (19-23 octobre, Paris)...

En paralléle, la dynamique de projets du P6le continue a prendre de I'élan. Suite a la sélection par le Fond Unique Interministériel des
3 projets de Vitagora® en mars dernier (les projets Qualivivant, Vitalim’Senior et Exichol), 3 nouveaux projets ont été déposés par le
Pole aupres du FUI. Les résultats sont attendus pour le mois de juillet. A ce jour, un total de 26 projets du péle sont financés et mis
en ceuvre. Rappelons que I'équipe de Vitagora® est a la disposition des acteurs du réseau ARIA Bourgogne pour les accompagner
dans le développement de projets d’innovation.

Contact : Marthe JEWELL — Tél : 03.80.78.97.92 — marthe.jewell@vitagora.com

Rentrée 2008 & I'IlFRIA BOURGOGNE FRANCHE-COMTE

L'IFRIA prépare activement la rentrée 2008 avec I'objectif de recruter une soixantaine d'apprentis en premiére année.
Des formations du Bac Pro au Bac +3 sont dispensées aux jeunes souhaitant se former
et évoluer ensuite dans l'industrie alimentaire sur des postes en production ou en qualité.
Soucieux de proposer des formations correspondant au mieux a la demande des entreprises, I'lFRIA ouvre a la rentrée 2008 un bac
pro bio-industries de transformation en apprentissage au Lycée Henri Vincenot de Louhans. Les industries alimentaires de Sadne-et-
Loire recherchent de la main d'ceuvre qualifiée sur les postes d'opérateur de fabrication / conducteur de machines et cette formation
répond bien a ce type de besoins.
Contact : Céline CHEVAUCHET - Tél : 03.80.70.27.31 - c.chevauchet@ifria-bfc.fr
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AGENDA

Les rendez-vous de lI'industrie alimentaire
au 2¢me semestre 2008

JUIN
A partir du 23 juin : exposition « le Brillat Savarin » a la Maison des Industries
Alimentaires de Bourgogne

JUILLET
29 juin au ler juillet : Mission sur le Fancy Food Show New-York

SEPTEMBRE
18 septembre : colloque « La sécurité des personnes et des sites de production en
industries agroalimentaires », Maison des Industries Alimentaires de Bourgogne

OCTOBRE
19 au 23 octobre : SIAL PARIS, parc des Expo de Villepinte

Informations pratiques
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